IT'S SHOWTIME

AM TISCH: TRANCHIERT / FILETIERT / ZUBEREITET

TRUFFEL-TAGLIATELLE RUS DEM PARMESANLEIB

Homemade Tagliatelle | Triiffelnage | Wintertriiffel
28,50 PP

US-ROASTBEEF VOM GRILL IM GANZEN

ca. 600 g | ab 2 Personen und mehr
Pfefferrahm | Rahmwirsing | Speckbohnen | Ofenkartoffeln
36,50 PP

VIERLANDER ENTE

flir 2 Personen | Zubereitungszeit ca. 25 Min.

Apfelrotkohl | Rosenkohl mit Speck | Selleriepiiree | Cranberries |
Apfelkompott | handgeriebene KartoffelkloRe

36,50 PP

ca. 800 g | ab 2 Personen und mehr
Gremolata-Kruste | Thymian-Jus | Rahmwirsing | Speckbohnen | Ofenkartoffeln
39,50 PP

ab 2 Personen und mehr

Apfelrotkohl | Rosenkohl mit Speck | Selleriepiiree | Cranberries |
Apfelkompott | handgeriebene KartoffelkloRe

39,50 PP

CHATEAUBRIAND

ca. 600 g | ab 2 Personen und mehr
Pfefferrahm | Rahmwirsing | Speckbohnen | Ofenkartoffeln
54,50 PP

SAVE THE DATE
14. FEBRUAR | VALENTIN-SPECIAL | KEIN A LA CARTE



GLASS OF WINE TO ENJOY

FLASCHENWEINE IN UNSERER SEPARATEN WEINKARTE

0,11
WEISS
Weissburgunder Haus Klosterberg | Markus Molitor | Mosel | 2023 4,60
Riesling Buntsandstein | Weingut Andres | Pfalz | 2024 4,60
Chardonnay vom Korallenriff | Weingut Hofmann | Rheinhessen | 2024 5,00
Lugana | Ca dei Frati | Lombardei | 2024 6,60
ROSE
Rosa Frati | Ca dei Frati | Lombardei | 2024 6,60
ROT
Merlot Excelsior | Excelsior | Sudafrika | 2023 4,20
Sangiovese Toscana | Caparzo | Italien | 2022 4,50
Spatburgunder Ortswein | Weingut Dr. Wehrheim | Pfalz | 2023 5,00
Cotes du Rhone | Saint Cosme | Rhéne | 2023 7,00
Croca — Chianti Classico Riserva | Terrabianca | Toscana | 2020 7,80

BUTCHER'S MANUFAKTUR COLD CUTS CHOICE ...

Wir drehen am Rad | Just in Time aufgeschnitten auf der ADE
Immer dabei: Brot | griine Oliven ,Bella Cerignola“ | Meersalz

Original Stdtiroler Schinken Speck 80g € 9,50
Salame al Tartufo 80g € 13,50
Blndner Fleisch 80g €18,50

VORWEG

Sauerteigbrot mit aufgeschlagener Nussbutter | pro Person

Edamame: V Classic: Cranberry | Meersalz
Deluxe: Triiffel

Aufgeschaumtes Klrbisstppchen Y- vegan
gerdstete Kiirbiskerne | Granny Smith | Steirisches Kiirbiskern6l

Tafelspitz-Kraftbriihe
Gemdisestreifen | Ochsenschwanz-Ravioli | Gartenkréuter

Rote-Bete-Carpaccio
gratinierter Ziegenkése | Rucola | Thymian-Honig | Walniisse | Himbeer-Dressing

Carpaccio vom US-Beef ,Cipriani*
Rucola | Triiffel | Parmesan

0,21
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3 GANGE, 1 TISCH - KEINER WEISS, WAS KOMMT
34,90 | PP
Weinbegleitung | 3x 0,11 15,10

Das Menii wird nur Tischweise serviert. Vegetarisch/Vegan? Sprich uns an.

LAND & MEER

Geschmorte Rinderroulade 24,50
Apfelrotkohl | Speck | Zwiebel | Gewtirzgurke | Petersilienkartoffeln

Gekrautertes Roastbeef vom Hereford-Ochsen (kalt) 24,50
rosa gebraten | Sauce Tartare | Beilagensalat | Bratkartoffeln

Rinderfiletgeschnetzeltes 29,50
Bourbon-Rahmsauce | Champignons | Zwiebeln | Krduterspétzle

Garnelenpfanne 29,50
Olivendl | verschiedene Kréuter | Zwiebeln | gerdstetes Knoblauchbaguette |
Zitronenmayonnaise | Beilagensalat

Original Wiener Kalbsschnitzel 29,50
Preiselbeerkompott | Zitrone | Bratkartoffeln | kleiner Gurkensalat

Zweierlei von der Vierlander Ente 34,50
Apfelrotkohl | handgeriebene Kartoffelkiée | Orangen-Jus

Nordsee-Seezunge ,Mullerin-Art* ca. 800 g 69,50
Blattspinat | zerlassene Butter | Petersilienkartoffeln | Gurkensalat

DAS GOLD DER LOFOTEN
SKREI-FILET | 38,50

Rosmarin-Zitronenkruste | Rieslingssauce | Mangold | Pinienkerne |
helle Weintrauben | Salzkartoffeln

VOM GRILL

Filetsteak Ladies Cut Hereford Rind, Uruguay 1809 29,50
Filetsteak Hereford Rind, Uruguay 250g 39,50
Rib Eye Hereford Rind, Uruguay 3009 36,50

Alle Cuts inkl. einer Beilage nach Wahl:

French Fries | Bratkartoffeln | Ofenkartoffel Sour Cream 4,50
Blattspinat | Saisongemiise | Griine Bohnen Speck | Zwiebel-Champignons 4,50
Pfefferrahmsauce | Krauterbutter 3,00




FLAMMKUCHEN

Vs HG
Flammkuchen Elsasser Art
Schmand | Speck | Zwiebeln | Friihlingslauch 8,50 14,50
Flammkuchen Triffel
Triiffelcreme | Friihlingslauch | Rucola | Burrata | Sommertriiffel 13,00 19,50
PASTA & VEGGIE
Tagliatelle Kirbisbolo \/ 16,50
gerdstete Kiirbis- & Sonnenblumenkerne | Steirisches Kiirbiskerndl | frische Kréuter
Mercado-Gemise-Curry V(vegan) 16,50
pikant | Kokosmilch | geréstete Cashewkerne | Sesamreis
Upgrades:
- Maispoularden-Chunks +6,00
- Riesengarnelen | 4 St. +8,00
- Rinderfiletstreifen +11,50
SALATE
, Vs HG
Gurkensalat
Sauerrahm | Dill | Zitrone 6,50
Caesar Salad 9,50 15,50
Mandeldressing | gerdstete Crodtons | Kirschtomaten | Parmesan
Salat ,Wellingten* 9,50 15,50
Balsamicodressing | rote Zwiebeln | Kirschtomaten | krosser Speck
Upgrades:
- Maispoulardenbrust +7,50
- Riesengarnelen | 4 St. +8,00
- Rinderfiletstreifen +11,50
BURGER
Wellingten Hamburger 18,50
200 g Beef | Tomate | rote Zwiebeln | Gurke | Salatblatt | French Fries
Wellingten Cheeseburger 19,50
200 g Beef | Cheddar | Tomate | rote Zwiebeln | Gurke | Salatblatt | French Fries
Green Deal Burger \/ 19,50

Beyond Meat | Avocado | Tomate | Cipriani Sauce | French Fries

v = vegetarisch - fiir Allergiker gibt es eine Speisekarte mit Ausweisung aller Zusatz- bzw. allergenen Stoffe



SWEET, HOT & COLD

Zitrone trifft Wodka 8,50
Zitronensorbet | Absolut Wodka

Affogato ,Winter-Edition* 8,50
Vanilleeis | Amarettini | Espresso | Amaretto | gebrannte Mandeln

Créme Brllée | Himbeersorbet 11,50
Zwetschgenroster warm 11,50
Zimtpflaumeneis | Schlagrahm

Hot Chocolate Cake 11,50

Bourbon Vanillegis

Lebkuchen-Mousse 12,50
Zwetschgen | Orangensorbet

MANUFAKTUR-EIS

Otto’s Eis Eppendorf ,Big-Ball* 4,00

Bourbon Vanille | Schokolade | Salted Caramel
Zimt-Pflaume | Walnusseis | Birnensorbet | Himbeersorbet

Mangosorbet | Orangensorbet | Zitronensorbet
Schlagrahmon Top 1,50

KINDERSPEISEKARTE

(fir Kinder bis 12 Jahre)

Alle Kindergerichte fiir 12,90 € inkl. einer Eis-Uberraschung.

KINDERFLAMMKUCHEN

mit Salami und Kase

KINDERHAMBURGER

mit Rinderhack, Romersalat, Gurke und Steakhouse Pommes

KLEINES WIENER KALBSSCHNITZEL

mit Karotten-Erbsengemise und Pommes Frites

FISCHSTABCHEN

mit Kartoffelpliree und Gurkensalat

SPAGHETTI

wahlweise mit einer Schinken-Sahne oder Tomatensauce



