
LUNCH 

 
 

7. – 17. JANUAR 2026  |  MI – SA 12 – 15 H  |  AUSSER FEIERTAGS 

MENU 
Rinderkraftbrühe 

Hausgemachte Leberspätzle | Gemüsejulienne | Schnittlauch  

*** 
Geschmorte Kohlroulade 

 Schmorsauce | Wirsing | Kartoffelpüree 
ODER 

Gebratenes Wolfsbarschfilet  
Rieslingsauce | Pfannengemüse | Salzkartoffeln    

*** 
Winterapfel 

Warmes Apfelmus | Amarettini | Cranberries | Vanilleeis 
 

SPEED: 2-GÄNGE – 19,00 
RELAX: 3-GÄNGE – 24,00 

 
 
 
 
SAUERTEIGBROT mit aufgeschlagener Nussbutter  PP 1,50 
 
TAGLIATELLE AL LIMONE  12,50 
Leichte Zitronensauce | Maishähnchenbrust | Zuckerschoten | Paprika |  
Basilikum | Parmesan 
 
PARMIGIANA DI MELANZANE  12,50 
Tomatensugo | Aubergine | Burrata | Basilikum | Parmesan 
 
BUNTER KOHL-HACKFLEISCH-EINTOPF TELLER 12,50 
Rinderhack | Spitzkohl | Wirsing | Blumenkohl | Wurzelgemüse | TERRINE 16,50 
Kartoffeln | Ajvar | Petersilie 
 
GESCHMORTE KOHLROULADE   19,50 
Schmorsauce | Wirsing | Kartoffelpüree 
 
GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET  19,50 
Rieslingsauce | Pfannengemüse | Salzkartoffeln   
 
WIENER KALBSSCHNITZEL 26,00 
Preiselbeeren | Bratkartoffeln | kleiner Gurkensalat 
 
KALBSSCHNITZEL „JÄGER ART“ 26,00 
Champignon & Zwiebel in Rahm | Bratkartoffeln | kleiner Gurkensalat  
 


