
X-MAS CHOICE MENU
Brotauswahl

Meersalz | Olivenöl

—————————

Feldsalat meets Wild

Rehmedaillons | Waldzwerge | Kartoffel-Speck-Dressing
oder

Aufgeschäumtes Maronensüppchen 

Parma Schinken | Croutons | vegi möglich

—————————

Hausgemachte Trüffelravioli 

Babyspinat | Trüffelnage | Pinienkerne | Parmesan
oder

Zweierlei von der Vierländer ENTE

Apfelrotkohl | handgeriebener Kartoffelkloß | Orangen-Jus
oder

US-Filet vom Grill medium

Madera-Jus | Speckrosenkohl | Sellerie-Puree | Kartoffel-Baumkuchen
oder

Filet vom Winter Kabeljau

gestovter Trüffel-Spitzkohl | Wintertrüffel | Petersilienkartoffeln

—————————

Lebkuchen-Mousse

Zwetschgen | Orangensorbet
oder

Affogato al Caffè „Xmas-Edition“

Zimtseis | Espresso | Amaretto | gebrannte Mandeln

59 | PP

Tranchiergerichte

Vierländer Gänsebraten 

 für 4 Pax | zubereitungszeit ca. 35 Min. 

239 

Vierländer Entenbraten 
 für 2 Pax | zubereitungszeit ca. 30 Min. 

79 

Rehrücken aus heimischer Jagd
 Ab 2 Pax und mehr | zubereitungszeit ca. 25 Min. 

39,50 | PP

Beilagen

Apfelrotkohl | Rosenkohl mit Speck | Selleriepüree | handgeriebene

Kartoffelklöße | Cranberries

—————————

Chateaubriand
ca. 600 g | ab 2 Personen und mehr

Zwiebel-Champignons | Bratkartoffeln

Saisongemüse | Pfefferrahmsauce

54,50 | PP


