
Vorweg

Hausgebackenes Brot | Meersalz | Balducci-Olivenöl

Vorspeisen-Etagere zum Teilen

 Cremige Ziegenfrischkäsepraline | Schnittlauch | Feigen-Portwein-Chutney |
Périgord-Trüffel | Feldsalat

***

Tatar von Nordseekrabben und Eismeerforelle | Flugfischkaviar | Crème
fraîche | Dillöl |   hausgemachtes Knäckebrot

***

Tataki vom nordamerikanischen Bison | Tonkatsu-BBQ-Jus | kantonische
Erdnüsse | Reiscreme-Espuma | Kimchi-Gurke

Hauptgang

Filet vom Milchkalb mit Ingwer-Crumble

Zitrus-Jus | Glasierter grüner Spargel | zweierlei von Sellerie | Rote Bete
ODER

Gebratenes Wolfsbarschfilet
 Verjus Velouté | glasierter grüner Spargel | zweierlei von Sellerie | Rote Bete

Großes Dessert-Büffet
bis 23:30 Uhr

Zitronengras-Crème brûlée mit Kirschkompott
***

Champagner-Bayrisch-Creme mit Marillenkompott
***

Karamell-Walnuss-Brownie
***

Hausgemachte Macarons fruchtig & süß
***

Gefüllte Vanille-Windbeutel mit Zartbitterschokolade oder Staubzucker
***

Dreierlei Mousse au Chocolat von der Valrhona-Schokolade
***

Hausgemachte Rote Grütze mit Vanillerahmsauce
***

Feine Confiserie aus unserer Balducci-Konditorei
***

Käseauswahl von der Käserei Backensholz aus Schleswig-Holstein
mit Feigen-Pfeffermarmelade und hausgebackenem Früchtebrot

Mitternachtssnack

Mini-Berliner – verschieden gefüllt


