THE

LOCKS

VORSPEISEN
EINZELN | TISCHBUFFET | VARIATION

GEBACKENER ZIEGENKASE
mit Thymian-Honigglasur auf mariniertem Rucolasalat
mit Preiselbeerchutney und gerdstetem Nusscrunch

GFBEIZTER ROTE-BETE-LACHS VON DEN
FAROER-INSELN
mit Ribchen, Senfcreme und Kartoffelrosti

TATAR VOM HEREFORD-RIND
mild gew(rzt mit Cornichons, Kapern und knusprigen
Brotchips

GEBACKENE KNUSPERGARNELE IN
TEMPURA
mit Chili-Mayonnaise und asiatischem GemUsesalat

SUPPEN

KARTOFFEL-LAUCHSUPPE
mit Ingwer-Tomaten und frischem Koriander
mit Buttercroutons und Rauchlachs

CREMESUPPE VOM MUSKATKURBIS
mit steirischem Kurbiskernol

S

BAU%ASTEN

AB SEPTEMBER 2025 — ZU ALLEN MENUVARIANTEN WIRD IMMER VORWEG EINE BROTAUSWAHL
AUS DER BALDUCCI-BACKEREI MIT HOCHWERTIGEM BALDUCCI OLIVENOL SERVIERT.

HAUPTGANGE

*MIT GEROSTETEN OFENDRILLINGEN ODER KARTOFFELGNOCCHI

MEDAILLON VOM HEREFORD-RINDERFILET*
mit glasierten griinen Bohnen und Krauterbutterjus

GEBRATENES FILET VOM STEINBEIRER*
auf geschmortem KiirbisgemUse mit weilker
Balsamico-Rahmsauce

GESCHMORTES RAGOUT VOM HOLSTEINER WILD*
in Burgunderjus mit gebratenem Rosenkohl

CREMIGE THYMIAN-TAGLIATELLE
mit gerostetem Wurzelgemiise, Haselnlissen und
Parmesan-Panko-Crunch

DESSERT
EINZELN | VARIATION

NEW YORK CHEESECAKE-CUBES
mit Nougat-Topping und Spekulatiuscrumble

GRIERFLAMMERIE
mit weier Schokolade und Beerenragout

HAUSGEMACHTE TOPFEN-NOUGATKNODEL
mit Williams-Birnenkompott

MENOU INHALT PREIS

PREMIUM BROTGANG | VORSPEISEN-TISCHBUFFET | HAUPTGANG | 67 €
DESSERTVARIATION

STANDARD gggggé\}\le | VORSPEISEN-TISCHBUFFET | HAUPTGANG | 59 €

BASIC BROTGANG | SUPPE | HAUPTGANG | DESSERTVARIATION 55 €

Alle Preise verstehen sich pro Person. Gerne empfehlen wir passende Weine zu jeder Meniivariante.



