
 
 
 
 

 

BAUKASTEN 
AB SEPTEMBER 2025  –  ZU  ALLEN MENÜVARIANTEN WIRD IMMER VORWEG E INE  BROTAUSWAHL 
AUS DER BALDUCCI -BÄCKEREI  M IT  HOCHWERTIGEM BALDUCCI  OL IVENÖL SERVIERT.  

 
 

VORSPEISEN 
E I N Z E L N  |  T I S C H B U F F E T  |  V A R I A T I O N  

 
GEBACKENER ZIEGENKÄSE 
mit Thymian-Honigglasur auf mariniertem Rucolasalat 
mit Preiselbeerchutney und geröstetem Nusscrunch 
 
GEBEIZTER ROTE-BETE-LACHS VON DEN 
FÄRÖER-INSELN 
mit Rübchen, Senfcreme und Kartoffelrösti 
 
TATAR VOM HEREFORD-RIND 
mild gewürzt mit Cornichons, Kapern und knusprigen 
Brotchips 
 
GEBACKENE KNUSPERGARNELE IN 
TEMPURA 
mit Chili-Mayonnaise und asiatischem Gemüsesalat 
 

 
SUPPEN 

 
 
KARTOFFEL-LAUCHSUPPE 
mit Ingwer-Tomaten und frischem Koriander 
mit Buttercroutons und Rauchlachs 

CREMESUPPE VOM MUSKATKÜRBIS 
mit steirischem Kürbiskernöl 

 
HAUPTGÄNGE 

* MIT GERÖSTETEN OFENDRILLINGEN ODER KARTOFFELGNOCCHI  

 
MEDAILLON VOM HEREFORD-RINDERFILET*  
mit glasierten grünen Bohnen und Kräuterbutterjus 

GEBRATENES FILET VOM STEINBEIßER* 
auf geschmortem Kürbisgemüse mit weißer 
Balsamico-Rahmsauce 

GESCHMORTES RAGOUT VOM HOLSTEINER WILD* 
in Burgunderjus mit gebratenem Rosenkohl 

CREMIGE THYMIAN-TAGLIATELLE 
mit geröstetem Wurzelgemüse, Haselnüssen und 
Parmesan-Panko-Crunch 

 
DESSERT 
E I N Z E L N  |  V A R I A T I O N  

 
NEW YORK CHEESECAKE-CUBES  
mit Nougat-Topping und Spekulatiuscrumble 

GRIEßFLAMMERIE 
mit weißer Schokolade und Beerenragout 

HAUSGEMACHTE TOPFEN-NOUGATKNÖDEL 
mit Williams-Birnenkompott 

 
 

MENÜ INHALT PREIS 

PREMIUM BROTGANG |  VORSPEISEN-T ISCHBUFFET |  HAUPTGANG |  
DESSERTVARIAT ION 

67  €  

STANDARD BROTGANG |  VORSPEISEN-T ISCHBUFFET |  HAUPTGANG |   
DESSERT 59  €  

BASIC  BROTGANG |  SUPPE |  HAUPTGANG |  DESSERTVARIAT ION 55  €  

 
 

Alle Preise verstehen sich pro Person. Gerne empfehlen wir passende Weine zu jeder Menüvariante. 


